METODOLOGIA DE CONSTRUCCION DE LA HOJA DE BALANCE
DE ALIMENTOS (HBA): ANOS 2022-23

Descripcion General

La Hoja de Balance de Alimentos (HBA) se define como un marco contable de suministro y uso
domeéstico de bienes o productos alimenticios. Este instrumento permite la estimacion de la
disponibilidad de alimentos en un pais durante un periodo especifico y facilita el calculo de indices e
indicadores relevantes. Entre ellos, el analisis del perfil dietético general, suficiencia potencial de la
ingesta caldrica y los valores estimados de macronutrientes y micronutrientes per capita por dia.

El proceso de construccion de la HBA como estadistica derivada inicia con un volumen limitado de
estadisticas disponibles y de calidad. Hay casos que la medicion real de las variables es inexistente o
asociada a errores de mediciones implicitos o explicitos. En consecuencia, la HBA requiere de
multiples métodos y técnicas, a menudo complejos para estimacion o imputacion de datos faltantes,
asi como los célculos de las variables necesarias de suministro, utilizacion y disponibilidad.

Para determinar el componente de suministro doméstico disponible durante un periodo dado, se suma
la produccion total, ajustada por la variacién de existencia, a las importaciones. En cuanto al
componente de utilizacion interna, sus principales variables incluyen las exportaciones, alimento para
animales (pienso), las semillas, la elaboracion de productos alimenticios y no alimenticios, las pérdidas
y los alimentos disponibles para consumo humano.

Las estadisticas de agricultura y alimentacion evolucionan metodolégicamente con el tiempo. Este
documento se basa en la metodologia de la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura
y la Alimentacion FAO (por sus siglas en inglés) y se apoya en la aplicacion informatica “FBS Tool”
para el disefio, la compilacién, el balance y la estandarizacion de la HBA.

. Principios metodoldgicos

El enfoque general para la construccién de la HBA se establece durante su proceso de elaboraciéon y
esta determinado por factores como la disponibilidad de datos, la estructura de la cadena de suministro
alimentaria, la experiencia y otras posibles limitaciones de recursos. A pesar de esto, es fundamental
gue los compiladores se adhieran a principios basicos para garantizar la réplica, la coherencia y la
transparencia del instrumento.

Los preceptos de medicion y disponibilidad de datos sobre suministro y uso, la documentacion de
datos y procesos, la retroalimentacién y la colaboracién impulsan la participacién activa de los actores
clave en la cadena de oferta y utilizacion, lo que también involucra a los usuarios de los datos finales.

. Ecuacién fundamental de equilibrio

La HBA se construye sobre el postulado de la ecuacién fundamental de equilibrio para determinar el
suministro y la utilizacion doméstica. Sin embargo, la disponibilidad de estadisticas actualizadas,
apropiadas y ajustadas suele presentar deficiencias, lo que exige la implementacion de imputaciones,
estimaciones, consultas, el desarrollo de modelos alternativos para el ajuste de datos y la
incorporacion de convenciones nacionales e internacionales, todo ello con una rigurosa evaluacién y
justificacion metodoldgica.



La ecuacion fundamental de equilibrio es un principio que se cumple para la totalidad de las Cuentas
de Suministro y Utilizacion (CSU). Esta expresa el ordenamiento y el calculo especifico de cada una
de las variables que la componen, partiendo de la premisa esencial de que el suministro doméstico
total iguala a la utilizacion doméstica total, para cada producto alimenticio. Se presenta de la siguiente

manera.:
I % variables de suministro> % <E wariables de utilizacidn I

Siendo las partes de la igualdad:

2 Variables de suministro:

Produccion - Variacion de las existencias + Importaciones - Exportaciones = Total suministro disponible

2 Variables de utilizacion:

Piensos + Semillas + Elaboracién de alimentos + Pérdida + Usos industriales + Alimentos = Total de utilizacién doméstica

Esta formulacién establece un orden y célculo del balance fisico interno para cada producto analizado,
lo que permite que la HBA adopte una estructura matricial donde las columnas representan el
suministro y la utilizacion, y las filas corresponden a los productos o rubros alimentarios:

Suministro doméstico Utilizacion doméstica
Afio rupos . . Variacion de . ! ! Baboracion de . Usos '
y grup Produccion | Importaciones ) . Exportaciones |Piensos | Semillas ) Pérdida | . ; Alimentos
de productos existencias alimentos industriales
Toneladas métricas Toneladas métricas

. Periodo de referenciay unidades de medida

Los datos recopilados para las diversas variables de las CSU se armonizan para el afio calendario
correspondiente (enero a diciembre) y se presentan, segun el caso, en sus versiones de Cifras
revisadas (R) y Cifras preliminares (P).

Para el procesamiento y la divulgacion de la HBA, todas las cantidades reportadas en unidades de
medida distintas, tales como quintales, toneladas cortas, toneladas largas, kilogramos, libras u otras,
se unifican mediante su conversion a toneladas métricas (t = 1,000 kilogramos), presentandose sin
decimales.

Ejemplos de transformaciones a la unidad de medida de algunos productos:

e La produccion que se obtiene en quintales, se multiplica por 45.36 kg dividido entre 1,000, para
obtener toneladas métricas.

e Se estima el peso promedio de un huevo en 56g. Se multiplica la produccién de huevos por 56g,
para convertir a la unidad de medida toneladas métricas.

e En leche cruda, 1 litro de leche pesa 1.030 kilogramos, al aplicar la formula de la densidad de la
leche.



e La cafia de azucar se transforma de toneladas cortas a toneladas métricas. Se multiplica el dato
por 0.9072.

¢ La miel de cafia viene en tanque y el peso del mismo se estima en 55.5 libras.

e La produccion de vino en litros se multiplica por la densidad 1.035 kilogramo/litro.

e La produccion de licores utiliza la densidad de 1.022 kilogramol/litro.

La metodologia actual de la HBA emplea las siguientes unidades de medida para los valores
nutricionales:

Micronutrientes Unidad de medida
Calcio Miligramos
Macronutrientes | Unidad de medida Hierro Miligramos
. . , M i Mili
Energia Kilocalorias agnesio Lgramos
Fosforo Miligramos
Proteinas Gramos Potasio Miligramos
Zinc Miligramos
Grasas Gramos Riboflavina (vitamina B2) Miligramos
Carbohidratos Gramos V_Tt'am?"a gtam"_‘a IEHE Miligramos
itamina A (equivalents Microgramos
Fibra dietética Gramos Vitaming A (retnor actvy
equivalents -RAE- ) Microgramos
Vitamina C Miligramos

lll. Coberturay clasificacién de productos

Elaborar una lista completa de productos potencialmente consumibles, sin importar su destino o nivel
de consumo, conlleva numerosas limitaciones conceptuales y estadisticas. Por lo tanto, se requiere
la elaboracion de una lista de productos primarios y elaborados relevantes, seleccionados por su
presencia significativa y constante en la oferta alimentaria del pais, y en concordancia con la
disponibilidad real de informacién detallada para cada uno.

El andlisis y los célculos de la ecuacién fundamental de equilibrio para estos productos se realizan
dentro del marco de los datos estadisticos basicos disponibles, a nivel nacional.

Con base en lo anterior, se seleccion6 una lista de productos, organizados en los siguientes niveles
jerarquicos:

e Familia: macroclasificacion que distribuye en productos vegetales y productos de origen animal.

e Grupo de productos: conjunto de bienes, rubros o productos. Se contabilizan 19 grupos de
productos y uno de Pescados y frutos del mar.

Esta distincion obedece al tratamiento de los primeros mediante la aplicacion informatica “FBS
Tool”, en tanto que el Ultimo se realiza mediante analisis, agregacion y medios externos.

e Subgrupo de producto: compuesto de productos primarios y derivados del mismo grupo.
Corresponde al nivel principal de agregacion en las HBA, donde se agrupan productos primarios

y sus derivados que pertenecen a la misma categoria (por ejemplo, “Trigo y productos
derivados”). Se trabajan aproximadamente 83 subgrupos de productos.



e Producto: bien o rubro potencialmente comestible para consumo humano, animal o incluso con
fines no alimentarios.

Este nivel corresponde a la unidad bésica de andlisis en la CSU, donde se registran, de manera
detallada, los flujos de cada producto especifico. Se analizan alrededor de 500 productos.

Estos productos pueden ser materia prima (producto de origen primario),

bien intermedio

(semielaborado), o producto final o terminado; entendidos como productos primarios y derivados, y
se incluyen los denominados coproductos. Ejemplo de ellos son: los salvados y las tortas.

Es importante destacar que, los coproductos resultan del mismo proceso de elaboracion que
transforma el insumo o producto primario en productos derivados o procesados.

La clasificacion en familia, grupo, subgrupo y producto presenta los elementos para la version de la
HBA Panama 2022-23. Esta se basa en una lista estandarizada de productos basicos (cultivos
primarios y pecuarios) y productos derivados normalizados a equivalentes primarios, siguiendo las
recomendaciones de la FAO para la HBA. Para los productos vegetales:

Familia

Productos
vegetales

Grupo

Cereales
(excluida la
cerveza)

Subgrupo

Trigo y productos derivados; Cebada y
productos derivados; Maiz y productos
derivados; Centeno y productos
derivados; Avena y productos derivados;
Mijo y productos derivados; Sorgo y
productos derivados; Cereales, otros;
Arroz (equivalente elaborado)

Producto

Trigo; Maiz; Arroz en cascara; Sorgo; Cebada; Centeno; Avena; Mijo; Alforfén;
Fonio; Quinoa; Alpiste; Cereales mezclados; Cereales nep; Harina de trigo;
Harina de arroz; Harina/Sémola de cebada; Harina de maiz; Harina de
centeno; Harina cereales mezclado; Harina de cereales, Germen trigo; Bulgur
harina integral; Cereales para desayuno; Cebada mondada; Cebada perlada;
Germen de maiz; Avena molida; Preparados de cereales; Arroz elaborado;
Arroz quebrado; Arroz descascarado; Mezc. Masas prep. Panad.; Fécula de
trigo; Gluten de trigo; Arroz, almidén; Fécula de maiz; Obleas; Macarrones;
Extractos de malta; Prep. Alim. Har., Ext. Mal; Malta de cebada; Salvado de
trigo; Salvado de arroz; Salvado de cebada; Salvado de maiz; Salvado de
cereales; Gluten de maiz; Pan; Pasteleria.

Raices feculentas

Papas y productos derivados; Mandioca
y productos derivados; Batatas; Raices,
otros; flames

Patatas; Yuca (mandioca); Yuca seca; Batatas (camotes); Name; Taro
(colocasia); Yautia malanga; Tubérculos+Raices nep; Tubérculos raices
secos; Patatas congeladas; Harina de patatas; Harina de yuca+ mandioca;
Harina de tubérculos; Patatas, almidén; Aimidén yuca; Tapioca de patatas;
Tapioca de yuca.

Iti ~ .
Cultivos Caria de azlcar Cafa de Azucar.
azucareros
. . . . Miel; Fructosa pura; Maltosa pura; Otra fructosa y jarabe; AzUcar y jarabes
. Azucar no centrifugado; Azucar sin . p ) p A . y_] . . Yl -
Azlcar y nep; Glucosa y Dextrosa; Lactosa; AzUcar no centrifugada; Azlcar centrif. en

edulcorantes

refinar (equivalente); Edulcorantes, otros;
miel

bruto; Azlcar refinada; Azlcar y jarabe de arce; Melazas; Dulces de azlcar;
Bebidas no alcohdlicas.

Legumbres

Frijoles;Guisantes;Legumbres, otros y
productos derivados

Frijoles secos; Habas secas; Garbanzos; Lentejas; Guisantes secos;
Caupies secos; Guandues; Vuandzus; Legumbres secas nep; Harina de
legumbres; Salvado de legumbres Secos.

Nueces de arbol

Nueces y productos derivados

Almendras; Acaju; Castafas; Avellanas; Pistachos; Nueces; Nueces del
brasil; Nueces de areca (betel); Nueces de kola; Frutos secos, nep;
Almendras sin cascara; Avellanas sin cascara; Acaju sin cascara; Nueces del
brasil descas.; Nueces sin cascara; Nueces Elab. (exc. manies)

Cultivos
oleaginosos

Soja; Mani descascarado (equivalente);
Semillas de girasol; Colza y semillas de
mostaza;Semillas de algodén; Cocos
(incluida la copra); Semillas de sésamo;
Almendra de palma; Aceitunas (incluidas
las aceitunas conservadas);Cultivos
oleaginosos, otros

Soja; Mani con cascara; Semilla de algodoén; Linaza; Semilla de mostaza;
Semilla de colza; Semilla de sésamo; Semillas de girasol; Semilla de
cartamo; Ricino; Semilla de adormidera; Semilla de melén; Semillas

oleaginosas nep; Aceitunas; Cocos; Palma aceitera; Almendras de palma;

Copra; Mani sin cascara, Cocos deshidratados, Manies preparados, Manteca
de mani, Harinas oleaginosas, Salsa de soja, Harina de mostaza, Aceitunas
en conserva.

Aceites vegetales

Aceite de soja; Aceite de mani; Aceite de
girasol; Aceite de colza y mostaza;
Aceite de semilla de algodén; Aceite de
almendra de palma; Aceite de palma;
Aceite de coco; Aceite de semillas de
sésamo; Aceite de oliva; Aceite de
salvado de arroz; Aceite de germen de
maiz; Aceite de cultivos oleaginosos,

otros

Aceite de soja; Aceite de mani; Aceite de girasol; Aceite de cartamo; Aceite de
colza; Aceite de mostaza; Aceite de palma, Aceite de copra; Aceite de oliva;
Aceite orujo aceitunas; Aceite de algodén; Aceite salvado de arroz; Aceite de

maiz; Aceite de ricino; Aceite de tung.; Aceite de jojoba; Aceite de sésamo;

Aceite de linaza; Aceite de almendras palma; Otros aceites vegetales; Aceite
ricino, hidrogeno; Margarina liquida; Margarina; Residuos de cuerpos grasa;
Manteca de cacao; Acidos grasos aceite acido; Aceite cocido oxido deshid.;

Aceite hidrogenado.




Familia | Grupo |

Productos
vegetales

Hortalizas

Subgrupo

Tomates y productos derivados;
Cebollas;Hortalizas, otros

| Producto

Esparragos; Coles; Coliflores; Lechugas; Espinacas; Alcachofas; Sandias;
Cantalupos&otros melones, Pimientos frescos, Pepinos y pepinillos;
Berenjenas; Tomates; Calabazas,todas clases; Frijoles verdes; Guisantes
verdes; Habas verdes; Zanahorias; Ajos; Cebollas+chalotes frescos; Cebollas
secas; Otras legumbres aliaceas; Setas y hongos, Maiz verde; Hortalizas
frescas nep; Algarrobas; Raices de achicoria; Prod. Veg. Frescos secos;
Maiz dulce congelado; Jugo de tomate; Jugo de hortalizas; Hortalizas conserv.
temp.; Hortalizas en vinagre; Hongos secos, Hortalizas deshidratadas;
Hongos enlatados; Pasta de tomates; Tomates pelados; Maiz dulce,
preparado; Sucedaneos del café; Hortalizas homogeneizadas; Hortalizas
conserv. Otras; Hortalizas congeladas; Hortalizas conserv. Cong.

Frutas (excluido
el vino)

productos derivados; Toronjas y
productos derivados; Frutos citricos
n.c.p. y productos derivados; Bananos;
Platanos; Manzanas y productos
derivados; Pifias y productos derivados;
Datiles; Uvas y productos derivados
(excluido el vino); Frutas, otros

Naranjas; mandarinas; Limones, limas y

Aguacates; Bananos; platanos y otros ; Datiles; Higos; Mangos; Papayas;
Piflas; Fruta Tropic Fresca nep; Toronjas y Pomelos, Limones y Limas,
Naranjas, Tang.Mand.Clement.Satsma, Citricos nep; Uvas; Manzanas; Peras;
Membrillos, Albaricoques; Cerezas Agrias; Cerezas; Melocotones y
Nectarinas; Ciruelas; Fruta Frescas Con Hueso nep; Uva Espina; Kiwi;
Frambuesas; Fresas; Arddano Azul; Arandanos; Bayas nep, Kakis; Frutas
Frescas nep; Pasas, Ciruelas Secas; Albaricoques Secos; Higos Secos;
Frutas Tropicales Secas, Frutas Secas; Jugo de Naranjas; Jugo de Naranjas
Concent; Jugo de Toronja; Jugo de Toronja Concentr; Jugo de Pifia; Jugo de
Pifia Concentrado; Jugo de Uvas; Jugo Manzana no Concentr; Jugo de
Manzanas Concent; Jugo Limén no Concentrad; Jugo de Limones Concentr,
Jugo de Citricos nep; Jugos Citricos, Concen; Jugo Ciruela no Concentr; Jugo
de Ciruelas Concent; Jugo de Mango; Jugo de Fruta nep; Pifias en Lata; Pulpa
de Mango; Harina de Frutas; Frutas, Cortezas Confit.; Prep. Fruta Cocida
Hom; Mosto de Uvas; Preparados de Frutas.

Estimulantes

Café y productos derivados; Cacao en

el mate)

grano y productos derivados; Té (incluido

Café verde; Té; Mate; Cacao en grano; Pasta de cacao; Café tostado;

Extractos de café; Té verde (sin fermentar), té negro (fermentado) y té

parcialmente fermentado; Extractos de té, Mate Prep.; Cacao en Polvo;
Chocolate y Otros Prep.

Especias

Pimienta; Pimienta de Jamaica; Clavo de
olor; Especias, otras

Pimienta negra y blanca; Pimentén; Pimienta gorda; Nuez moscada; Semillas
anis, bad.,hinojo; Canela; Clavo de olor; Jengibre; Vainilla; Especias nep.

Bebidas
alcohdlicas

Vino; Cerveza; Bebidas, fermentadas;
Bebidas alcohdlicas; Alcohol, no
alimentario

Alcohol uso no alimentar; Bebidas Alc. Destiladas, Vino; Vermouths y
semejantes; Arroz, bebidas ferment.; Bebidas Ferm. Exc. Vino; Cerveza de
cebada

Varios

Alimento para lactantes; Varios

Alimentos para nifios; Preparados alimentic nep

Clasificacion de productos de origen animal de la HBA:

Familia

Productos de
origen animal

‘ Grupo

Carnes

‘ Subgrupo

Carne de vacuno; Carne de ovino y carne
caprina; Carne de cerdo; Carne de aves
de corral; Carne, otra

Producto

Caracoles, exc. marinos; Carne de vaca y ternera; Carne de bovino deshues.;
Carne de cerdo; Cerdo de carniceria; Carne de conejo; Carne de
carnero&cordero; Carne de cabra; Carne de camello, Carne de caballo;
Carne de pollo; Carne de pato; Carne de ganso; Carne de pavos; Salvajina;
Carne nep; Tocino y jamoén; Carnes secas Salad. Vacun; Carne seca, nep;
Salchichas carne vacuna; Salchichas de cerdo; Extractos de carne;
Preparados de pollo; Prep de carne homogeniza; Preparados carne vacuna;
Preparados carne de cerdo; Pollo en lata; Preparados de carne nep.

Despojos

Despojos, comestibles

Despojos comest. Vacunos; Despojos comestibl. Cerdo; Despojos comestib.
Ovinos; Despojos de caballo, Despojos higado de Pollo; Despojos/Higado de
ganso; Despojos e higado patos; Despojos e higado pavos; Despojos
comestibles nep; Preparados de higado.

Grasas animales

Grasas de origen animal crudas;
Mantequilla, ghee; Nata

Grasas de cerdo; Grasa cerdo carniceria; Grasa de aves; Grasas de
vacunos; Grasa vacunos carniceria; Manteca de cerdo; Grasa de aves
derretida; sebo; Aceite estearina & mance; Aceite y grasas animales; Degras.;
Crema/nata fresca; Mantequilla, Leche vaca; Manteq. Derr.,Leche vaca;
Mantequilla leche caprino; Grasas de lana lanolina; Grasas alimenticias
Prepara.

Leche (excluida la

Leche (excluida la mantequilla)

Leche vaca,entera,fresca; Leche de vaca desnatada; Suero de queso fresco;
Suero de queso en polvo; Leche vaca,entera,seca; Leche vaca,desn. Polvo;
Leche entera,evaporada; Leche entera, condensada; Leche desnatada,
condens; Yogur; Yogur concentrado o no; Suero/leche/crema cuajada; Suero
mantequilla, polvo; Queso (Leche ent. Vaca); Queso de suero; Queso
elaborado; Caseina; Helados y hielo comestib; Prod. Bas. Const. Nat. Leche.

Huevos

Huevos

Huevos de Gallina; Huevos, excluidos gallina; Albumina de huevo; Huevos

liguidos gallina; Huevos en polvo yemas




La cobertura de la nueva metodologia, presenta amplitud, tanto en estructura como en cantidad de
productos analizados, evaluados y reportados. La siguiente tabla lo muestra, en término de grupo de

productos:

Grupos de productos Cantidad de productos

Cereales (excluida la cerveza)

51

Raices feculentas

17

Cultivos azucareros

2

Az(car y edulcorantes

14

Legumbres secas

11

Nueces de arbol

16

Cultivos oleaginosos

26

Aceites vegetales

28

Hortalizas

43

Frutas (excluido el vino)

63

Estimulantes

11

Especias

9

Bebidas alcohdlicas

7

Varios (1)

2

Carnes

28

Despojos

10

Grasas animales

17

Leche (excluida la mantequilla)

19

Huevos

5

Pescados y frutos del mar

44

Total

423

1. Clasificacién Central de Producto (CPC version 2.1 FAO)

Para la elaboracién de la HBA, se incorpora la Clasificacion Central de Productos (CPC), version 2.1
ampliada, de la Division de Estadistica de las Naciones Unidas. Esta versién incluye un anexo sobre
estadisticas agricolas desarrollado por la FAO para la recopilacion y armonizacion de datos.

Esta version ampliada de la CPC organiza los productos en una estructura jerarquica de cinco niveles
y afiade dos digitos adicionales en el nivel inferior para mayor detalle en algunos productos
especificos, vinculada al Sistema Armonizado de designacion y codificacion de mercancias (SA) de
la Organizacion Mundial de Aduanas (OMA).

Un ejemplo de c6digo ampliado CPC 01342.01 para peras y el SA6:

Seccion|Division| Grupo

Subclase /
version
FAO

Clase| Subclase

Descripcion

Sistema
armonizado

01
013

0134
01342
01342.01
01342.02

Agricultura, Silvicultura y Pesca

Productos de agricutura, horticultura y jardineria
Frutas y nueces

Frutas tropicales y subtropicales

Peras y membrillos

Peras

Membrillos

080830
080840




2. Sistema Armonizado de designacién y codificacion de mercancia (SA)

El SA es una jerarquizacion empleada en el contexto del comercio internacional que estd compuesta
por grupos de productos a nivel de seis digitos (SA6), donde se identifica el capitulo y se clasifica la
mercancia, las agrupaciones dentro de ese capitulo y los dos Ultimos digitos identifican elementos
mas especificos.

El empleo del SA como formato para los datos comerciales dentro del ambito de la HBA se
recomienda por su concordancia con el CPC y por la comparabilidad de datos entre un namero plural
de paises, puesto que facilita las clasificaciones de las importaciones y las exportaciones durante la
compilacion de la HBA.

La Division de Estadisticas de las Naciones Unidas ofrece una tabla que correlaciona el SA 2017
(hasta los cddigos SAB6) y la version 2.1 de la CPC para agilizar la correspondencia de datos entre
estas clasificaciones.

Un ejemplo de la correlacion entre el CPC y el SA6 de algunos productos del grupo de cereales:

CPCv21FAO | Descripcién \ SA6

0111 Trigo 1001.11, 1001.19, 1001.91, 1001.99
0112 Maiz 1005.10, 1005.90

0113 Arroz en cascara 1006.10

0114 Sorgo 1007.10, 1007.90

0115 Cebada 1003.10, 1003.90

0116 Centeno 1002.10, 1002.90

0117 Avena 1004.10, 1004.90

0118 Mijo 1008.21, 1008.29

En ciertos casos, varios productos CPC estan cubiertos por una sola categoria SA6, o mdltiples
productos SA6 se reunen en una sola categoria de CPC. Esto suele ocurrir para “canastas” de
productos similares. En estas situaciones, nuestro pais cuenta actualmente con cédigos SA de 12
digitos, que permiten pesquisas cuidadosas sobre los tipos de productos que predominan en las
categorias de las canastas identificadas.

IV. Conceptos y definiciones

Las CSU, base de la HBA, se componen de variables de estudio que equilibran la oferta y el uso de
cada producto seleccionado. Estas variables comprenden la produccién, las importaciones, los
cambios en existencias, las exportaciones, el alimento para animales, las semillas, las pérdidas, el
uso industrial y alimento disponible para el consumo humano. Para estas variables, se sigue la
metodologia actual recomendada y adoptada por la FAO.

1. Variables de suministro y utilizacion doméstica

Produccion: cantidad total producida en el pais durante el periodo de referencia. Cuando los datos
de produccion se refieren al afio agricola se suma la cosecha de la segunda siembra mas la primera
del siguiente afio, a fin de obtener la produccién del afio calendario normal, como son los productos
de arroz, maiz y frijol de bejuco.



En tanto, hay productos cuya referencia de produccion abarca dos afios calendarios consecutivos y
se suelen atribuir los datos al afio en que se produjo la mayor parte de la cosecha como el producto
cafia de azlcar. Para los productos horticolas y pecuarios, se sefialan al afio calendario.

Para los productos derivados (procesados) la produccion se refiere a la cantidad producida después
del procesamiento.

Comercio exterior: importaciones y exportaciones

Las importaciones reportan las cantidades agregadas de alimentos transfronterizos que ingresan al
pais, mientras que las exportaciones muestran los valores agregados de los flujos inversos de bienes
a un pais de destino final, que se adicionan en cada contexto, respectivamente.

Cabe sefialar que, la nhomenclatura de comercio exterior en los términos de la HBA, se opta por
aguellos bienes alimentarios que permitan el balance a nivel de producto tratado de la siguiente forma:

e Se seleccionaron de la base de datos de importacion y exportacién aquellos capitulos del SA
relacionado con los Anuarios de comercio exterior, que corresponden a alimentos.

e La seleccion de la posible sumatoria de pesos de uno o0 mas codigos arancelarios que caben
dentro de la definicién del producto especifico.

e Para esta seleccion, identificando particularmente de qué producto se trata, fue necesario hacer
un estudio de la descripcién y referencia de cada cédigo. Es comun la utilizacion del término "Los
demas", lo que hace imprescindible precisar el grupo de alimento al que pertenece para poder
adicionarlo a los valores producidos de cada alimento.

o Laclasificacion del SA no tiene la finalidad de ordenar los productos por su destino, sino mas bien
por su origen o composicion. La deteccion de cédigos arancelarios que siendo bienes importados
ingresan al pais como producto de alimento animal o0 como materia prima industrial y, en
consecuencia, aparecen formando parte de productos alimenticios elaborados, pero no se
contabilizan en la estandarizacion.

Durante la recopilacion los datos de importaciones y exportaciones de productos primarios y
derivados, se reportan en kilogramos y, la metodologia CSU y HBA requieren que todos los datos
comerciales se convierten a toneladas métricas.

Variacion de existencias: representa el cambio en los inventarios o stocks durante el periodo en
estudio. La ecuacién que rige este calculo es:

Variacion de existencia = Inventario final periodo (p) - Inventario final periodo (p-1)

Un valor positivo significa aumento de inventarios (menos disponibilidad para consumo), en tanto que,
un valor negativo indica disminucion de inventarios (mayor disponibilidad).



Piensos: cantidad o porcentaje destinada a alimentacion animal que excluye aquellas que no pueden
usarse como alimentos ni destinarse al consumo humano, entre ellos los forrajes y las tortas
oleaginosas.

Estos piensos se consideran en los calculos de las CSU, pero se excluyen de los calculos y
presentacion de la HBA a nivel de producto primario para evitar la doble contabilizacion.

Semillas: cantidad reservada para siembra en el siguiente ciclo productivo. Estos incluyen semillas
para sembrar y plantas para trasplantar.

Elaboracién de alimentos: el procesamiento de alimento se refiere a las cantidades de un producto
dirigido a un proceso de elaboracién y que luego se transforma en producto comestible diferente con
una entrada separada en la HBA. Ejemplos son los tomates que pueden procesar en pasta de tomate
y el trigo, en harina de trigo y esta en pan, dulces, macarrones entre otros.

Cabe indicar que las cantidades que se dedican al procesamiento de productos no comestibles (jaboén,
cosmeéticos y biocombustibles) se contabilizan para la variable de usos industriales.

Pérdida: porcentaje o cantidad del producto y de sus derivados que durante el almacenamiento,
transporte y procesamiento salen de la cadena de suministro y no se desvian en otros usos. Las
pérdidas resultan de una actividad involuntaria y pueden ocurrir después de la cosecha hasta la venta
al por menor, pero excluyéndola. Ademas, por consistencia con otras variables en la HBA las
cantidades reportadas aqui tienen las partes comestibles y no comestibles. Ejemplo, los tubérculos.

Hay que sefialar que cualquier volumen de producto perdido en la elaboracién de producto primario
en procesados se contabiliza a través de tasas de extraccion y factores de conversion quedando
excluido de las pérdidas.

Usos industriales: cualquier cantidad de un determinado producto empleado en un proceso de
fabricaciéon para fines no alimentarios, por ejemplo: jabdn, cosméticos y biocombustibles.

Alimentos: cantidad de producto sea crudo, procesado o semiprocesado (incluidas las bebidas)
disponible para consumo humano directo. Estos valores representan los alimentos disponibles para
el consumo en los hogares, restaurantes e instituciones (escuela, hospitales, carceles, entre otros).

La disponibilidad de alimento se calcula dividiendo la cantidad respectiva de “Alimentos” por los datos
de la poblacion total estimada que los puede consumir. A estos datos también, se aplican los factores
de composicion de alimentos, contenido en energia, proteinas, grasas y micronutrientes (per capita
diario calculado sobre la base de 100g de porcidén comestible).

. Variables auxiliares

Poblaciéon: ndamero estimado de personas del afio correspondiente que viven dentro del area
geografica de la Republica y se trata de un valor puntual.

Se obtiene del calculo de la poblacién total de la Republica, al 1 de julio de cada afio, publicada en las
"Estimaciones y proyecciones de la poblacion total del pais, por sexo y edad: Afios 1950-2050" (Boletin
N.° 13, Situaciobn demogréfica, octubre de 2012), las cuales fueron elaboradas con base en los
resultados del XI Censo Nacional de Poblacién del 2010.



La poblacion utilizada fue la siguiente:

Afio Poblacién

estimada
2022 4,395,414
2023 4,452 823

Variables de actividad y productividad: con frecuencia se requiere informaciébn complementaria
pertinente que pueden ser necesaria para la imputacion de valores faltantes, asi como su utilidad para
validar las principales variables productivas.

Las denominadas variables de actividad y productividad, aplicables a los cultivos y ganado, incluye
indicadores agricolas y de produccion unitaria como se muestra seguidamente:

WENE (S5 el CLalllalzte Variables de productividad

Cultivo Ganado ;

*Superficie *Numero de Cultlvg _ Ganado
sembrada ganado *Rendimiento |  *Peso en canal
*Superficie *Animales para en qg/ha *Tasa de
cosechada otros fines extraccion

Tasas de Extraccion (TE): son los pardmetros que reflejan la relacion de conversion (o
procesamiento) de un producto en otro. Generalmente, estos “factores técnicos de conversion” o
transformacion se expresan como una tasa y se calcula como la cantidad en peso de un producto
derivado o procesado, sea intermedio o final, que se produce usando una cantidad de producto de
entrada o primario, como se muestra en la siguiente formula:

TE = Producto derivado
Producto de entrada

Por ejemplo para producir 76 toneladas métricas de harina de trigo, se requiere 100 toneladas métricas
de trigo:

TE =_76 t de harina de trigo = 0.76 = 76%
100 t de trigo

Los factores de extraccion son clave en el balance general, sea en el célculo de la produccién de
productos derivados a partir de los primarios o al convertir los valores de los productos derivados
nuevamente al equivalente del producto primario.

Hay que sefalar que se puede producir varios productos de salida a partir de un solo proceso de
transformacion de un bien de entrada.



En estos casos es importante revisar que la tasa de extraccion acumulada sea inferior al 100%, puesto
gue no es posible producir, por peso del rubro, mas salida de la que originalmente se ingreso al
proceso, al menos que sean casos que se han afiadido agua, vinagre u otros productos, durante las
actividades industriales de transformacion.

Al continuar con el ejemplo de harina de trigo también se produce afrecho o salvado de trigo y germen
de trigo.

Tabla de Composiciéon de Alimentos (TCA) y coeficientes nutricionales:

Una de las principales motivaciones para la compilacion de la HBA es derivar estimaciones de los
valores energéticos y nutricionales disponibles para el consumo de la poblacién del pais, dado que
los nutrientes son sustancias que el organismo necesita para funcionar correctamente.

En la preparacion de la HBA se ha tomado como referencia la TCA actualizada por FAO, basada en
la seleccion de 13 fuentes versadas en las tablas de coeficientes nutricionales de diferentes paises,
incorporada a la herramienta informatica “FBS Tool” para incrementar la cantidad y calidad de los
datos sobre macronutrientes y micronutrientes asociados a los productos.

Se transforman las cantidades de alimentos al aplicarle los coeficientes nutricionales tal y como se
define en el TCA para conseguir los valores de:

e Energia (kcal)

e Proteinas (g)

e Grasas (Q)

e Sales minerales (mg)
e Vitaminas (mg, Hg)

Debe tenerse en cuenta que la estimacion del valor cal6rico y nutricional por persona se basa en el
hecho que los productos alimenticios generalmente no se consumen en su estado primario, tal como
se registran en la HBA. Un ejemplo es el trigo, que llega a los hogares transformado en harina o en
productos elaborados como pan, dulces, macarrones, etc.

. Cuentas de Suministro y Utilizacion (CSU)

Las CSU se organizan en tablas estructuradas por familia, grupo, subgrupo y producto, permitiendo
incluir distintos niveles de procesamiento. Estos niveles estan vinculados entre si mediante las Tasas
de Extraccién (TE). Para fines de compilacion de datos en el marco de la HBA, la informacién se
publica en términos de equivalente primario.

El ejemplo del subgrupo Maiz y productos derivados, se muestra la siguiente tabla CSU:

SUMINISTRO DOMESTICO UTILIZACION DOMESTICA

Producto — =
Variacion de i . . Elaboracion - Usos )

. . Exportacion | Piensos SEWES ) Pérdida . : Alimentos
[ EHES de alimentos industriales

Produccién | Importacion

Maiz

Harina de maiz

Germen de maiz

Fécula de maiz

Salvado de maiz

Gluten de maiz




Es fundamental tener en cuenta que, una vez elaboradas las CSU individuales para cada producto,
no deben sumarse directamente para obtener un saldo en equivalente primario. Esto se debe a que
los balances se construyen en términos de toneladas métricas equivalentes del producto primario, y
una tonelada métrica de un producto derivado no equivale a una tonelada métrica del producto
primario.

. Arbol de productos y cuotas de procesamiento

La metodologia del “arbol de productos”, fundamental para la construccion de la HBA, consiste en una
representacion esquematica de las relaciones entre un producto primario (ejemplo: cacao en grano) y
todos los productos derivados que se obtienen de su procesamiento (ejemplo: pasta de cacao, cacao
en polvo, chocolates, entre otros). Este esquema permite rastrear y contabilizar adecuadamente los
flujos de alimentos a través de la cadena alimenticia, puesto que permite:

e Una estructura jerarquica: parte de un producto primario y se ramifica hacia sus derivados.

e Tasas de extraccion: incluye coeficientes de transformaciéon para convertir cantidades de
productos derivados a su equivalencia en productos primario.

o Evita doble contabilizacién: los productos se contabilicen una sola vez en la disponibilidad
alimentaria del pais.

En las siguientes figuras se muestra un modelo de arbol de producto general y uno en particular (cacao
en grano):

Producto _— .
intermediolderivado (hijo 1a) g D Freevete o
Producto primario (padre 1) (,:,'_’_':_J —~—_ -
ISl Froducto derivadoifinal P
(hijo 1b)

-

Coproducto
l J

ne*
KOs A
Cacao gao (Pade 1) Pasta 02 caco o 1a} ) o

an LN s
% = Tasa de exiracodn 1992% =

‘ Cascaras+esiduos (acao l




Dentro de los procesos de transformacién de productos primarios en productos derivados, es
importante considerar la generacion de coproductos. Los coproductos son productos secundarios que
se obtienen simultaneamente durante el procesamiento de un producto primario.

Otras categorias son:

e Productos proxis: aquellos productos derivados que se “cortan” de su arbol y se consideran solo,
es decir padre de un arbol de producto separado debido a su importancia o singularidad, ejemplo
son: la cerveza de cebada y aceites vegetales.

e Productos sin arbol: productos primarios que nunca se procesan como la lechuga o aquellos
productos derivados que no se procesan en una combinacién especifica como aquel producto que
se importa. Como no intervienen en ningln procesamiento productivo no tienen arboles
asociados.

Hay que tener en cuenta que una materia prima en un arbol de productos particular de un pais puede
ser un producto primario sin arbol para otro pais e incluso otro afio.

Asimismo, son necesarias para la elaboracién de la HBA, las cuotas de procesamiento que
representan los porcentajes de la cantidad de producto determinado empleada como insumo en el
procesamiento de un producto especifico. Es decir, que los productos pueden procesarse en una
diversidad de bienes intermedios o finales, pueden mostrar especificamente la cantidad de insumo
requerida para la fabricacion de cada cual.

V. Fuentes de informacion y calidad de datos

Durante el proceso de construccion de la HBA requieren una amplia variedad de inventarios,
evaluaciones y fuentes de informacion, cada una de las variables de las CSU y HBA requiere consultar
multiples fuentes de datos. Dado que en muchos casos no se dispone de fuentes directas, es
necesario aplicar métodos de imputacion para completar los valores faltantes.

Debe reconocerse que, dada la naturaleza caracteristica de la informacion y los datos utilizados de
diferentes fuentes, es probable que varien en términos de calidad, determinadas por las
conceptualizaciones, procesos y estandares metodoldgicos de los valores compilados.

En la reciente actualizacion metodoldgica de la HBA, se ha adoptado una jerarquizacion de fuentes
de datos, mediante un sistema de marcadores denominados "banderillas" o "banderas". Estos
indicadores sefalan la naturaleza y confiabilidad de los datos procesados, facilitando un tratamiento
constructivo de la informacion.

La clasificacion por banderas en el tratamiento de la informacién de las CSU para la HBA es:
Banderilla en blanco (Sin marcador): datos oficiales
e Son datos proporcionados directamente por la agencia estadistica nacional.

e Representan la informacion de mayor confiabilidad.
e Provienen de censos, encuestas o registros administrativos oficiales.



e Son considerados la fuente primaria ideal para los analisis.
o El dato con esta banderilla esta protegido dentro de la app FBS Tool.

Banderilla"T": datos semioficiales

o Datos que provienen de fuentes oficiales, pero que han requerido algun tipo de calculo o ajuste.
e Pueden ser estimaciones basadas en tendencias de afios anteriores.

e Incluyen datos extrapolados de estadisticas oficiales incompletas.

e Mantienen un nivel de confiabilidad relativamente alto.

o El dato con esta banderilla esta protegido dentro de la app FBS Tool.

Banderilla"1": datos Imputados

e Valores calculados mediante métodos de imputacion estadistica.

e Utilizados cuando existen vacios en los datos oficiales o semioficiales.

e Se generan mediante algoritmos o modelos matematicos.

e Suelen basarse en correlaciones histéricas o patrones nacionales.

e Su nivel de confiabilidad es menor que los datos oficiales o semioficiales.

Banderilla"E": datos de estimacion de experto

o Datos basados en el juicio profesional de especialistas o consultores.

e Se utilizan cuando no hay datos disponibles por otros medios.

e Incorporan conocimiento cualitativo del sector y las tendencias.

o Pueden basarse en comparaciones con paises similares o informacion contextual.
e Son considerados menos precisos, pero Utiles para completar el panorama general.

Banderilla"M": dato no disponible o faltante

e Ausencia total de informacion: indica que no existe ningin dato disponible para esa variable

especifica en el periodo considerado.

¢ Imposibilidad de estimacién: sefiala que no ha sido posible realizar estimaciones confiables

mediante métodos estadisticos o juicio de expertos.

¢ Indica que se desconoce el valor a diferencia de un valor "0" o cantidad nula (que reporta que la

cantidad es efectivamente cero).

e Advertencia metodoldgica: alerta sobre posibles discontinuidades en las series temporales o

inconsistencias en los andlisis comparativos.

La presencia de banderillas "M" en las HBA es un recordatorio importante de las limitaciones
existentes en los sistemas de informacién alimentaria y agricola a nivel mundial, y subraya la

necesidad continua de fortalecer las capacidades estadisticas de los paises.

Las principales fuentes de informacion se obtienen de censos, encuestas y registros administrativos

gue provienen del INEC y del Ministerio de Desarrollo Agropecuario (MIDA).

Adicionalmente, se capta informacion de entidades estatales y no estatales relacionadas con el sector
agropecuario. El sector estatal comprende las entidades agropecuarias y silvicolas, mientras el sector

no estatal abarca las asociaciones, cooperativas y productores privados.



En este sentido, es importante la conformacién de un Grupo Técnico de Trabajo (GTT) en apoyo a la
compilacion y conciliacién de informacién y datos como una red de actores relevantes institucionales
0 por expertos que puedan ser consultados cuando surjan dudas y/o asistan en la validacion del
producto final. Este esfuerzo se inicia con la convocatoria de varias instituciones y colectivos que estan
vinculados a los datos de productos cruzados que se incluiran en el balance de la HBA. La matriz de
fuentes, organizada por grupo de productos, muestra la referencia bibliografica utilizada. Para su
elaboracion, se tomaron en cuenta 23 fuentes generales aplicables a los distintos grupos de productos.

Estas fuentes incluyen informacion, cifras y consultas provenientes de asociaciones, investigaciones,
entrevistas y articulos publicados. Adicionalmente, se consideran como fuentes oficiales alternativas.

Lista de fuentes de informacién HBA

INEC. Seccion de Estadisticas Agropecuarias y Pesqueras. Encuesta de Superficie
1 Sembrada y Cosecha de Arroz, Maiz y Frijol de Bejuco. Series 2020-22
MIDA. Serie historica de los rubros agricolas/proyecciones de siembra y cosecha/cierre
agricola. Series 2020-22
INEC. Seccidn de estadisticas Agropecuarias y pesqueras.Encuesta de superficie
sembrada y cosecha de café y cafia de azucar. Series 2020-22

2

4 [INEC. Seccion de estadisticas industriales .Industria manufacturera. Series 2018-22

INEC. Seccidon de Encuesta Econdmica. Base de datos/produccion/industria. Series

5 |2020-22
MIDA. Produccion de miel. Anos 2021 y 2022
INEC. Censo Agropecuario 2010
8 FAO. Technical Conversion Factors for Agricultural Commodities. Recuperado de
https://www.fao.org/fileadmin/templates/ess/documents/methodology/tcf. pdf
° INEC. Seccidn de Estadisticas Agropecuarias y Pesqueras. Produccién Pecuaria.
Series 2020-22
10 INEC_:._ Seccic’)n de Estadisticas Agropecua_rias y Pesqueras. Sector agropecuario/informe
sacrificio de ganado vacuno y porcino. Series 2020-22
11 INE_C. Seccion de indicadores Econdmicos. Avances de cifras/indicadores de coyuntura.
Series 2020-22
12 INEC. Seccidon de Comercio Exterior. Anuario de Comercio Exterior-volumen I-
Importacion. Afos 2021 y 2022
13 INEC. Formulario de Compra, produccion y existencia de trigo, harina y afrechos

diligenciado por Seccidon de estadisticas Agropecuarias y pesqueras. Afios 2021 y 2022
INEC. Formulario de inventario fisico de maiz, dirigido a molinos, silos, piladoras y otras
14 |empresas destinadas al almacenamiento de maiz. Diligenciado por la Seccion de
Estadisticas Agropecuarias y Pesqueras. Afos 2021 y 2022

Acodeco. Departamento de Informacion de Precios y Verificacion. Inventario fisico de
arroz. Afos: 2021-22

Acodeco. Departamento de Informacion de Precios y Verificacion. Inventario fisico de
papas. Anos: 2021-22

Acodeco. Departamento de Informacién de Precios y Verificacion. Inventario fisico de
cebolla amarilla. Afo: 2021-2022

INEC. Formulario de inventario fisico de subproductos de cafa de azucar a Ingenios y
18 |otras empresas. Diligenciado por la Seccion de Estadisticas Agropecuarias y
Pesqueras. Afnos 2021 y 2022

INEC. Formulario de existencia de café. Diligenciado por la Seccion de Estadisticas
Agropecuarias y Pesqueras. Series 2020-22

INEC. Seccion de Comercio Exterior. Anuario de comercio exterior-volumen II-
Exportacion. Afos 2021 y 2022

Investigaciones de diversas fuentes de plataforma digitales/ estimaciones y/o imputacion
del FBS Tool

INEC. Estudio actualizacion de factores de conwversion de productos agropecuarios. Afo
2007

ARAP. Informe de pesca y acuicultura Panama. Afios 2021 y 2022. Recuperado de

23 |https://arap.gob.pa/wp-content/uploads/2024/06/Informe-de-Pesca-y-acuicultura-
PANAMA-2021-2022.pdf

15

16

17

19

20

21

22




Matriz de fuentes del grupo de Cereales (excluida la cerveza)
Suministro doméstico Utilizacion doméstica

Grupos de productos Variacién de Usos

Exportaciones Piensos Semillas Pérdida Alimentos

Produccién | Importaciones . .
industriales

las existencias

Tngoyproductos 5 12 13 12 13 20 21 22|21
derivados - - -
Cebada y productos
- 12
derivados
Maiz y productos 12521 12 14 1 1 21_22
derivados
Centeno y 12
productos derivados
Avena.y productos 58 12 21 22
derivados — -
Mijo y productos 12 21 12_21
derivados -
Sorgo_y productos 2 12 2 2 21_22
derivados
Otros cereales 12
Arroz (equivalente 125821 12 15 20 1 1 21 22 21
elaborado) - - —

Matriz de fuente del grupo de Raices feculentas
Suministro doméstico Utilizacion doméstica

Grupos de productos Variacion de Usos

Produccién | Importaciones Exportaciones Piensos EENIIES Pérdida Alimentos

las existencias industriales

Papas y productos 2 12 2 21 21
derivados
Yuca (mand.loca) y > 12 20 21 21
productos derivados
Batatas 2 12 20
Otras raices 2 12 20| 2 21
Names 2 12 2 21

Matriz de fuente del grupo de Cultivos azucareros
Suministro doméstico Utilizacion doméstica
Grupos de productos L . Variacion de . . . - Usos .
P P Produccion | Importaciones ) .| Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . . Alimentos
las existencias industriales

Carfia de azucar 2 321 3 3 21 22 21 22

Matriz de fuente del grupo de Az{car y edulcorantes

Suministro doméstico Utilizacion doméstica
Grupos de productos Produccion Importaciones Variapién d_e = Exportaciones Piensos Semillas Pérdida ) USO.S Alimentos
existencias industriales
Azlcar no centrifugada (incluye panela) 34 12
Azucar sin refinar (equivalente) 34 12 318 20 21.22
Otros edulcorantes 5 12 20
Miel 6 12

Matriz de fuente del grupo de Legumbres secas

Suministro doméstico Utilizacion doméstica
Grupos de productos iacio
g g Produccién Importaciones Vanaplon d_e = Exportaciones Piensos Semillas Pérdida ) USO_S Alimentos
existencias industriales
Frijoles 12 12 1 1 12 821
Guisantes 12

Otros legumbres y
productos derivados

Matriz de fuente del grupo de Nueces de arbol

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de T T
productos Produccién Importaciones anagon .e as Exportaciones Piensos SENES Pérdida . SO.S Alimentos
existencias industriales
Nueces y
productos 12

derivados




Matriz de fuente del grupo de Cultivos oleaginosos

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de producos Produccién | Importaciones Variapién dg s Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . USO.S Alimentos
existencias industriales
Soja 12 2L il
Mani descascarado (equivalente) 12
Semillas de girasol 12 2L
Colza y semillas de mostaza 12
Cocos (incluida la copra) 721 12 22 21
Semillas de sésamo 12
Almendra de palma 821 12 21
Aceitunas (incluidas las aceitunas mn
consenvadas)
Otros cultivos oleaginosos 2L 12 20 2L pil

Matriz de fuente del grupo de Aceites vegetales

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de productos iacio
p i Produccion Importaciones Vangmon d.e = Exportaciones Piensos SENIEY Pérdida . USO.S Alimentos
existencias industriales
Aceite de soja 5 12
Aceite de mani 12
Aceite de girasol 5 12
Aceite de colzay 12
mostaza
Aceite de almendra 8 21 12
de palma ~
Aceite de palma 8 21 12 20
Aceite de coco 821 12 21
Aceite de semillas
. 12
de sésamo
Aceite de oliva 12
Aceite de germen
. 12
de maiz
Qtros ace|.tes de 5 12 20 21
cultivos oleaginosos

Matriz de fuente del grupo de Hortalizas

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de productos iacié
P > Produccion Importaciones Varlgcmn d.e = Exportaciones Piensos SENES Pérdida . Usqs Alimentos
existencias industriales
Tomates y 2 12 20 2
productos derivados
Cebollas 2 12 2122
Otras hortalizas 2721 12 20 21

lizaciéon doméstica

Grupos de productos Produccion Importaciones Varlaplon d_e = Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . USO_S Alimentos
existencias industriales
Naranjas y mandarinas 2.7 12 20 2122
Limones, ||.mas y 27 12 21
productos derivados —
Toronjas y productos 12
derivados
Frutos citricos n.c.p. y 12
productos derivados
Bananos 2.7 20 21 21
Platanos 2.7 20 21 21
Manzanas y productos 12 20
derivados
Pifas y productos 27 12 20 21
derivados —
Détiles 12
Uvas y productos 12
derivados (excluido el vino)
Otras frutas 2.7 12 20 21




Matriz de fuente del grupo de Estimulantes
Suministro doméstico Utilizacion doméstica

Grupos de productos Variacion de las Usos

Produccién | Importaciones Exportaciones Piensos Semillas Pérdida Alimentos

existencias industriales

Café y productos 12 1 3.19 2 »
derivados
Cacao en grano y 27 1 2
productos derivados -
Té (incluido el mate) 12

Matriz de fuente del grupo de Especias

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de productos riacio
P P Produccion Importaciones Vangmon d.e = Exportaciones Piensos SENIES Pérdida . USO.S Alimentos
existencias industriales
Pimienta 12
P|m|e_nta de 12
Jamaica
Clavo de olor 12
Otras especias 2 12 20

Matriz de fuente del grupo de Bebidas alcohdlicas

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de productos Produccién Importaciones Varigci()n d_e = Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . USO.S Alimentos
existencias industriales

Vino 421 12

Ceneza 421 12 20
Bebidas fermentadas 12

Bebidas alcohdlicas 421 12 20

Alcohol no alimentario 12 21

Matriz de fuente del grupo Varios

Suministro doméstico Utilizaciéon doméstica
Grupos de Varacon de | T
productos Produccion Importaciones anacion ce 1as Exportaciones Piensos SENIEY Pérdida =808 Alimentos
existencias industriales
Alimi
ento 12

para lactantes

Varios 12 20

Matriz de fuente del grupo de Carnes
Suministro doméstico Utilizacion doméstica

Grupos de productos Produccion Importaciones Varla_mon d_e ke Exportaciones Piensos SENES Pérdida . USO_S Alimentos
existencias industriales
Carne de vacuno 8.9 10 12 20 21 22
Carne de ovino y 12
carne caprina
Carne de cerdo 8.9 10 12 20 21 22
Carne de aves de 8911 12 20 21 22
corral — —
Otras carnes 12

Matriz de fuente del grupo de Despojos
Suministro doméstico Utilizacion doméstica
Grupos de productos Variacién de Usos

Produccion | Importaciones X R Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . . Alimentos
las existencias industriales

Despojos comestibles




Matriz de fuente del grupo de Grasas animal

Suministro doméstico Utilizaciéon doméstica
Grupos de TG T
productos Produccién | Importaciones ar|§C|on ‘e Exportaciones Piensos SEINlES Pérdida . SO.S Alimentos
las existencias industriales
Grasas de
origen animal [8_9_10_11 21 12 20 21 22
crudas
Nata 12 20

Matriz de fuente del grupo de Leche (excluida la mantequilla
Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Variacion de Usos

Grupos de

productos Produccién | Importaciones ) . Exportaciones Piensos Semillas Pérdida . ’ Alimentos
las existencias industriales
Leche
(excluida la 48921 12 20 21 22 21
mantequilla)

Matriz de fuente del grupo de Huevos

Suministro doméstico Utilizacién doméstica
Grupos de Variacion dol T
productos Produccion Importaciones arlaplon .e as Exportaciones Piensos Semillas Pérdida ) SO.S Alimentos
existencias industriales
Huevos 9 12 20 21 .22
Matriz de fuente del grupo de Pescados v frutos del mar

Suministro doméstico Utilizacion doméstica

Variacion de las . . . - Usos .
. . Exportaciones Piensos Semillas Pérdida : : Alimentos
existencias industriales

Grupos de

productos Produccion Importaciones

Pescados y
frutos del mar

VI. Mecanismo de compilacion y equilibrio

El conjunto de datos numéricos recopilado para la preparacion de la HBA, con el fin de implementar
la metodologia actualizada, alcanza un namero considerable de registros. Esto incluye célculos
externos de operaciones previas necesarios para ajustar los datos, segun los requerimientos
establecidos y los cddigos arancelarios relacionados con el comercio exterior neto.

Ante la diversidad y la gran cantidad de datos documentales recopilados para cada bien o producto
alimentario, se ha optado por el manejo informatico mediante la herramienta “FBS Tool”. Esta
herramienta facilita la compilacién, el balance y la estandarizacion en la elaboracién de la HBA.

1. Herramienta FBS Tool en R Studio
La app FBS Tool desarrollada por la FAO esta basada en el lenguaje de programaciéon R. Permitiendo
sistematizar y automatizar gran parte del proceso de compilacion de las HBA, mejorando asi la
precision y eficiencia en el célculo de la disponibilidad de alimentos, a nivel nacional.

El flujo de trabajo con apoyo de esta herramienta puede sintetizarse en los siguientes pasos:

e Recopilacion de datos: a través de las estadisticas basicas de las instituciones estatales y no
estatales.

e Preparaciéon de datos: conversién y homogenizacion de los datos, segun los formatos requeridos
por la herramienta



e Entrada de datos en la herramienta: ingreso manual y/o carga de archivos Excel con los datos
de las variables CSU:

Produccién: cultivos y ganado

Comercio: Importaciones y exportaciones
Variacion de existencias

Pérdidas

Alimentacién animal

Semillas

Uso industrial no alimentario

O O O O 0O O O

e Imputacién de datos faltantes: mediante los modelos estadisticos incorporados en la
herramienta. Son los casos de:

o Imputaciéon de cambios de existencias: donde existe limitada informacién sobre variaciéon
de existencias, se utiliza el modelo de “funcién spline” que relaciona los cambios en la oferta
neta (produccién + comercio neto) con los cambios en las existencias.

o Imputaciéon de pérdidas: los indices de pérdidas son especificos para cada producto y
consideran factores como clima tropical, infraestructura de almacenamiento y condiciones de
transporte propias del pais.

Pérdidas = (Produccién + Importaciones) x indice de pérdida.

o Imputacidon de pienso: las proporciones de alimentacion para animales deben completarse
si estan disponibles. De lo contrario, la imputacion de la proporcién de pienso traslada el
ultimo valor agregado.

Pienso= (Produccién + Importaciones —Exportaciones) x Ratio de pienso.

o Imputacidon de semillas: en este dominio se emplean basicamente tasas de semillas, areas
sembradas y cosechadas.
Semilla;=Tasa de semilla * Area sembradas.1.

e Balance y estandarizacién: proceso automatizado para equilibrar el suministro y la utilizacion.
e Generacidn de reportes: tablas de salida y visualizaciones preliminares para analisis.

Cabe resaltar que todas las variables de cada producto se trabajan individualmente en archivos de
Excel. Si se desea agregar o eliminar un producto debe realizarse en la tabla principal de cada variable
de acuerdo al item correspondiente. Ejemplo para la imputacion de semilla: primero, debe agregar la
densidad de siembra y el area sembrada para esos productos recién agregados y, luego ejecutar el
item de imputacion.

. Procedimientos de compilacion y equilibrio

Cargada la data reunida en el sistema informético, procede entonces el desarrollo analitico de
equilibrar las CSU generadas para cada producto o fila como paso precedente para iniciar los
procesos de compilacion de la HBA, para la estandarizacion y agregacion al nivel de equivalente de
producto primario.

Efectuar los calculos para la verificacion de la igualdad entre las variables de oferta y uso puede derivar
en la identificacion y resolucién de discrepancias motivadas por las fuentes de datos, métodos de
recopilacién, periodos de referencia, errores de medicién, entre otras.



Estas discrepancias, en la herramienta FBS TOOL son mostradas en la variable “Usos residuales y
otros”, que expone el desequilibrio en cantidades del producto tratado y que se comprenden asi:

Imbalance positivo: Suministro > Utilizacion
Imbalance negativo: Suministro < Utilizacion

Por consiguiente, es necesario encontrar estrategias para equilibrar la ecuacion aplicada a cada
producto y lograr el balanceo, que en la actualizacion metodoldgica de la HBA se realiza mediante un
enfoque iterativo, que asigna proporcional y sistematicamente los imbalances a varias variables parcial
o totalmente.

El mecanismo de equilibrio, inicia preferentemente a lo interno de las variables de utilizacién y su
tratamiento de calculo, puesto que las variables de suministro, entiéndase produccion y comercio neto,
son fundamentos estadisticos que proceden de la data oficial, por ende, son no ajustables.

La implementacion de la herramienta FBS Tool ayuda a abordar varios de los desafios identificados
en la metodologia anterior:

e Consolidacion de fuentes de datos: integra informacion de diferentes instituciones en un solo
sistema.

e Sistematizacion de céalculos: reduce errores en la aplicacion de coeficientes técnicos.

e Imputacion estadisticaavanzada: proporciona estimaciones mas confiables para datos faltantes.

e Manejo de inconsistencias: el proceso de balanceo automatico apoya en la resolucion de
imbalances entre suministro y utilizacion no mayor al 5% del suministro.

. Estandarizacién y agregacion

Una vez elaboradas las CSU y sus respectivos balances, los productos derivados deben volver a
convertirse en su “equivalente de producto primario” y, luego todo el equivalente de materia prima
deben consolidarse en un solo balance general para cada grupo. A este proceso se le denomina
estandarizacion.

Cabe resaltar que, este proceso de estandarizacion a cada producto derivado se logra dividiendo por
la TE y luego agregando todo los valores, no obstante solo las cifras de determinadas variables se
suman en el proceso. Es imperativo sefialar que se debe evitar la doble contabilizacién, por tanto los
coproductos (derivados del proceso de molienda o de extraccion de aceite) no se deben estandarizar.

Criterios de estandarizacion:

e La produccion del bien primario no se estandariza.

e La produccion de los productos derivados si se deben convertir en su equivalente primario.

e Los valores del comercio neto se estandarizan y para los productos que no formen parte de otro
balance (ejemplo: el comercio del vino no se estandarizaria de nuevo en el comercio de la uva).

e Lasvariaciones de existencias solo se estiman a nivel de producto primario por lo que no requieren
estandarizacion, a excepcion de aquellos casos que presenten existencia de productos derivados
(ejemplo: los jugos de frutas concentrados).



e La cantidad de pienso de muchos de los productos no se estandarizan, ya que resultan en
coproductos derivados de los procesos de transformacién (ejemplo: salvados, germen y tortas).

¢ Las cantidades de semilla solo provienen del producto primario, por consiguiente, permanecen sin
cambios en el balance del equivalente primario de la HBA.

e Los valores resultantes de la variable de elaboracion de alimento no deben estandarizarse ni
agregarse. Ellos se eliminan para evitar la doble contabilizacién con excepcion de los productos
proxis.

e Las cantidades de la variable pérdida se estandariza, a menos que la pérdida se registre a nivel
primario, por lo que no es necesario realizar calculos.

e Las cifras de uso industrial deben estandarizarse, con excepcion de aquellos designados como
coproductos.

e Los valores de las variables de alimento siempre deben estandarizarse y agregarse, dado que
normalmente ningln alimento se consume en su forma primaria.

. Balance

Después de la estandarizacion y agregacion es necesario garantizar que el suministro sea igual a la
utilizacion en la cuenta de HBA mediante el proceso de balanceo. Es decir, balancear los saldos de
HBA equivalente de productos primarios.

Dicho proceso involucra tres pasos:

e Calculos del desequilibrio mediante la aplicacién de la identidad fundamental de equilibrio.

o Distribuir el desequilibrio teniendo en cuenta la calidad de los datos, es decir, la distincion entre
datos oficiales y no oficiales en relacion con los intervalos de confianza.

e Verificar que las cantidades balanceadas se encuentren dentro de los valores limites establecidos,
y volver a balancear si es necesario.

. Estimacién de nutrientes

De acuerdo con lo que se ha mencionado anteriormente, se emplea la tabla de conversién de
nutrientes actualizada por FAO, para la determinacion de la informacién de energia, proteinas, grasas,
sales minerales y vitaminas que componen el conjunto de macro y micronutrientes desde la
perspectiva nutricional.

Los célculos de suministro de nutrientes para cada uno de los productos se aplican a nivel de CSU
antes de la estandarizacibn. Dada la previa atencion a las unidades de medidas y peso
correspondientes a la TCA empleada, derivar una cantidad para los datos de disponibilidad de
nutrientes diario, por habitante, es una conversion, mediante la cual, los volimenes de alimento se
dividen entre la poblacién total estimada y el nUmero de dias de un afio y después se multiplica por
sus valores unitarios nutricionales.

Los resultados obtenidos muestran el suministro total de energia (por persona/dia [kcal]), el suministro
total de proteinas (por persona/dia [g]), y el suministro de grasas (por persona/dia [g]), para los niveles
finales de grupos de la HBA y en correspondencia, los micronutrientes de acuerdo con su unidad de
medida.



VII. Precauciones al interpretar las estimaciones de la HBA

Como se mencion6 anteriormente, la HBA ofrece un marco para comprender las tendencias
generales en los patrones de consumo de alimentos y medir su disponibilidad promedio. Sin
embargo, a pesar de su utilidad para evaluar la situacion alimentaria del pais, es crucial que, tanto
compiladores como usuarios reconozcan las limitaciones inherentes a sus estimaciones.

La advertencia principal es que la HBA proporciona estimaciones de los bienes alimentarios
disponibles para el suministro de energia dietética. Este concepto difiere del consumo efectivo de
alimentos, es decir, la cantidad real de alimento ingerido.

Otra limitacion importante son los aspectos distributivos. La disponibilidad promedio general de
alimentos y nutrientes, a nivel nacional, puede ocultar tendencias significativas entre diferentes
grupos de poblacién dentro del pais, lo que afecta ciertos tipos de andlisis.

Debe evitarse, igualmente, la confusion con los instrumentos denominados "balances de productos
basicos". Si bien la HBA pertenece a la "familia general de los balances de productos basicos" (y su
elaboracion se inicia con la compilacién de uno), la diferencia fundamental es que la HBA se vincula
a bienes relacionados con la alimentacién. Una segunda diferencia importante es que la HBA ofrece
la asignacion de valor nutritivo al elemento "alimento”, una caracteristica que no se encuentra en un
balance de productos basicos tipico.

En tercer lugar, es importante tener en cuenta que los saldos de materias primas en la HBA reflejan
la composicion de las estimaciones agregadas, abarcando, tanto el producto primario como todos
sus derivados, los cuales se expresan en funcién de su equivalente en producto primario.

VIIl. Aplicaciones de la HBA:

La HBA se publica a nivel de equivalente primario para facilitar la interpretacion, contabilidad de
suministro y la utilizacién del producto basico primario y no proporciona una visién integral de la
forma en que se consume, comercializa o utiliza el bien después de ser procesado en varios
productos.

Debido a la gran cantidad de datos contenidos en el marco contable de la HBA, se puede emplear
para derivar indices e indicadores, segun las variables de interés para el usuario final.
Generalmente, se aplica para estimar y dar seguimiento a la disponibilidad promedio de alimento
en toneladas métricas por afio y no su consumo real. Igualmente, nos ofrece indicadores que
permiten analizar el contenido general de la dieta del pais al ofrecer los valores estimados de
energia, macronutrientes y micronutrientes por habitante por dia, los cuales pueden variar segin
el tipo de producto basico que predomine en el suministro alimentario nacional.

Otros indicadores derivados de la HBA incluyen:

o Balanzacomercial agroalimentaria: es la diferencia existente entre las exportaciones menos
las importaciones. Cuando las primeras estan por encima de las segundas en un momento
determinado, entonces decimos que tenemos una balanza comercial favorable; cuando las
importaciones son mayores que las exportaciones, tenemos una balanza comercial
desfavorable o deficitaria.



Balanza comercial = Exportaciones - Importaciones

e Indice de dependencia de importaciones: compara las importaciones respecto a la
produccién y exportacion, sefialando cuan dependiente es el pais en conjunto a productos
extranjeros. Un valor alto indica que, se depende significativamente de bienes importados, en
tanto que, un valor bajo muestra una situacién inversa.

indice de ., iy
dependencia de = Importacion - Exportacion *100
importaciones Produccion + Importacion - Exportacion

e Coeficiente de autosuficiencia: relaciona la produccién con el comercio neto. A mayor
coeficiente de autosuficiencia menor es la dependencia de los rubros importados.

Coeficiente de _ Produccion *100
autosuficiencia

Produccion + Importacion - Exportacion
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